WEINBEREITUNG

REBSORTE
100% Arneis

Die Trauben werden am Anfang abgebdrt und danach, unter
kontrollierten Druckbedingungen, gepresst.

Dadurch wird das charakteristische Aroma, zusammen mit den
typischen  Diiften  der —
Rebsorte, beschiitzt.

Der Traubenmost  wird
danach von den festen
Bestandteilen, mittels einer
natiirlichen  Dekantation,
getrennt. Die alkoholische
Garung findet bei einer
Temperatur von 17-18°C
statt und dauert andert-
halb bis zwei Monate.

Der Wein bleibt demzufolge weitere zwei Monate in Kontakt
mit den Hefen.

DER HERSTELLER

STANDORT Das Weingut Malvira befindet sich in Canale,im
Herzen des Roero-Gebiets, und besitzt 37 ha Rebflache in den
Gemeinden Canale, Monteu Roero und Castellinaldo. Die Boden
sind lehmig-kalkig bis sandig und weisen starke
Meeressedimentierungen auf. Das Klima ist kalt bis gemafigt
und gepragt von kalten Wintern und heien Sommern.

Schauen Sie sich das Interview mit dem Hersteller auf www.vinoparlante.it an!

ler Tradition nach Siiden, sondern gegen Norden ausgerichtet ist.
Daher bekam der Bauernhof den Namen Malvira, also “falsch
herum gedreht’, der trotz des Umzugs des Unternehmens nach
Canova beibehalten wurde. Das Weingut, das derzeit von den
Briidern Massimo und Roberto Damonte mit Unterstiitzung
ihrer Ehefrauen Federica und Patrizia betrieben wird, hat sich auf

Dank der Vielfalt des
Sortiments, das vorwiegend
auf WeiBweine ausgerichtet
ist, und der auBergewdhnli-
chen Qualitdt der 4 Arneis-
Auslesen zahlt das Weingut
Malvira zu den Besten im
Langhe- und Roero-Gebiet.
Zum Unternehmen gehort
ferner die Villa Tiboldi, ein
elegantes Relais in wenigen
Kilometern Entfernung zur
Weinkellerei, das neben 9
Gastezimmern auch ein
Restaurant ~ und  ein
Schwimmbecken aufweist.

DAS PROJEKT

VINO PARLANTE® & un marchio che
identifica una selezione di vini di qualita
realizzati da produttori scelti per Ia volonta
di raccontarsi ai consumatori, per I'impegno nella valorizza-
zione del territorio e per il corretto rapporto qualita prezzo.

ITALIENISCHE SPITZENWEINE® - Vorhang auf! Mit der
Marke VINO PARLANTE® priimieren wir Qualititsweine
mit ausgewogenem Preis-Leistungsverhdltnis und
deren Hersteller, die sich fiir ihre Region engagieren
und bereit sind, ihr Weinbaugebiet den Konsumenten
ndher zu bringen. #
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MALVIRA

REIFUNG
Die Flaschenfiillung findet normalerweise im Januar statt und PROFIL Der Name des Weinguts geht auf
der Wein wird weitere drei bis vier Monate in Flaschen gereift. die Ausrichtung des Innenhofes des ehemali-

gen Weinkellers zuriick, der nicht gemaR loka-

die typischen Rebsorten der Gegend um Alba spezialisiert
(Arneis, Favorita, Nebbiolo, Barbera, Bonarda Piemontese,
Brachetto) und erzeugt pro Jahr rund 150.000 Flaschen.
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T in aulerst interessanter Wein, dieser
—{ Arneis, der die verschiedenen “Seelen” der
A Rebsorte in sich vereint: Blumen, Friichte
und Mineralien. Hergestellt wird dieser Wein von

einem der wenigen Weingiitern im Piemont, das
auf Weillweine spezialisiert ist und in einer der
zauberhaftesten und traditionsreichsten Lagen
des gesamten Roero-Gebietes zu Hause ist. Dieser
]al’lrgang, der zu den Besten zéhlt, weist eine ganz
besondere Aromatik und eine schéne Struktur
auf, die perfekt zu einem ersten Gang mit
Gemiise, Eigerichten, gebackenem Fisch oder

leicht zubereitetem weilem Fleisch passen.

Wohl bekomm’s!

MEIN EINDRUCK

FARBE

Der Wein hat eine MALVIRA |r
wunderschone stroh- 1| ]
gelbe Farbe, die il |
einen leicht griinli- il |
chen Anklang hat; er ,..-. i
ist glasklar und sein ., - :

S ===

langsames EinflieBen
ins Glas verweist auf seine gute Struktur.

BOUQUET

Blitendiifte wie Akazie und WeiBdorn, mit leichten Mandel-
und Haselnussnoten, die sofort groBe Intensitdt vermitteln, die
gleich darauf von stiBen Apfel- und Pfirsichnoten mit tropi-
schen Ananasschattierungen bestatigt wird. Im reichen und
komplexen Bouquet sind Frische und Reife gut ausbalanciert.

GESCHMACK

Fruchtig und reif, mit einer Zitrusfruchtkomponente, die Frische
und Duft beisteuert. Eine leichte mineralische Note rundet das
Bild ab und verleiht einen vollen Geschmack sowie einen lan-
gen aromatischen Abgang.

BEI TISCH

GERICHTE
Dank seines komplexen Charakters passt er gut zu Gemiise,
Eigerichten, Fisch und weiBem Fleisch: vom Soufflé bis zur
Quiche, von Nudelgerichten mit Gemiisesofen bis hin zu
gebratenen Goldbrassen und Seebarsch, von einer Hiihner-
Supreme bis hin zu
Kalbsschnitzel. Ferner
passt er optimal
zu  Tajarin - mit
einem  leichten
Friihlingsragout.

SERVIEREN
Die Flasche erst kurz vor dem Ausschenken offnen.

Der Wein sollte eine Temperatur zwischen 8 und 10 Grad haben
und in mittleren bis kleinen Tulpengldsern gereicht werden.

LAGERUNG

Der Wein besitzt sofortige Trinkreife.

Er kann aber gut zwei bis drei Jahre gelagert werden, die
fruchtigen und wiirzigen Noten werden somit reifer und
komplexer.

Weitere Informationen finden Sie auf www.vinoparlante.it

REBSORTE

REBSORTE: ARNEIS

ETYMOLOGIE

Der Name stammt vom pie-
montesischen Ausdruck arndis.
Dieser beschreibt eine schlaue
und lebhafte Figur.

In der Vergangenheit war diese
Rebsorte auch unter den
Namen Bianchetto, Bianchetta
(di Alba) und Nebbiolo bianco
bekannt.

HISTORISCE ABSTAMMUNG

Diese weifle Rebsorte stammt urspriinglich aus dem Roero-
Gebiet, einer Hiigellandschaft im Piemont.

Sie wird zum ersten Mal in einem Dokument von 1478
erwdhnt und spdter innerhalb der landwirtschaftlichen
Eigentiimer eines drtlichen GroBgrundbesitzers.

AUSBREITUNG
Der Anbau dieser Rebsorte ist im Roero - und Langhe Gebiet, in
der Provinz von Cuneo weit verbreitet. Selten wird er auch auf
Sardinien gefunden.

DAS GEBIET &
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DIE UMGEBUNG e |

Das Roero Gebiet befindet sich im 'I'Mr i
Piemont. Mit Weinreben und | ey t“—l_;fle*-..__
Olivenbdumen bebaute Hiigel l.—-" ':'r":-r"-'
wechseln sich hier mit dichten g W
Kastanienwaldern, tiefen Talern el

und steilen Berghdngen ab. Das =
natiirliche Schauspiel ist einzigartig und die beriihmten “Felsen
von Roero”, die geologische Grundbeschaffenheit des Gebietes,
bilden eine der ungewdhnlichen Schonheiten Italiens.

GESCHICHTE

1700 war der Anbau der Rebesorte
Arneis im Roero-Gebiet schon verbrei-
tet. Damals bevorzugte man die liebli-
chen Weine und der Arneis wurde lie-
ber stif getrunken. Es wird erzahlt, dass
weile Arneis Reben innerhalb von
Weinbergen mit roten Traubensorten
geziichtet wurden, da die friihzeitige
Reifung des Arneis, die damals hoch-
wertigeren roten Trauben vom Befall
von Wespen und Vdgeln retteten.

DER JAHRGANG

Der klimatische Ablauf im Jahre 2007 gestal- [
tete sich auBergewdhnlich: der Winter war | , o
sehr mild und die Friihlingstemperaturen
durchschnittlich hoch. Die bedeutenden
Temperaturschwankungen zwischen Tagund

Nacht haben die Aromasynthese in der weien Traubensorten
besonders unterstiitzt. Wegen des heien Sommers und der
wenigen Regentage wurde die Weinlese um einen Monat vor-
verlegt. Die Weintrauben des Arneis waren gesund und mit
einem ausgezeichneten Verhaltnis zwischen Zucker und Saure.
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